
*in carenza di prodotti freschi, potrebbero
essere utilizzati prodotti congelati

OPIFICIO

Cozze & co.

DEL GUSTO
VIA SALARIA ANTICA EST, 84     |     L’AQUILA

ANTIPASTI
COZZE IMPEPATE

 € 12 

pepe, aglio, limone, vino, prezzemolo

COZZE ALLA CIPOLLA
 € 12 

pepe, aglio, limone, vino, prezzemolo,

cipolla

COZZE AL ROSSO
 € 12 

aglio, pomodoro, prezzemolo

COZZE ARRAGANATE
 € 12 

pepe, aglio, limone, vino, prezzemolo, 
pangrattato

COZZE AL ROSMARINO
 € 12 

pepe, aglio, limone, vino, rosmarino

COZZE AL 
PEPERONCINO

 € 12 

pepe, aglio, limone, vino, peperoncino, 
prezzemolo

COZZE GRATINATE
 € 8 

BRANDACUJUN
 € 8 

baccalà mantecato con olio evo e 
patate, prezzemolo e olive taggiasche

INSALATINA TIEPIDA DI 
FAGIOLI TONDINI E 

COZZE
 € 7 

fagioli tondini, cozze, sedano, olio evo, 
pepe

JAMON PATA NEGRA
 € 8  14 

prosciutto di maiale iberico pata negra

“IL CARPACCIO”
 € 14 

Black Angus affumicato. Carpaccio di 
Maialino marinato alle erbe. Carpaccio 

di Petto d’Oca affumicato. Lardo di 
Arnad

CULATELLO
 € 14 

affettato di culatello   

PRIMI PIATTI
FETTUCCINE E COZZE

 € 9 

con pomodoro

LINGUINE ALLA LIGURE
 € 10 

pomodoro, tonno, olive taggiasche, 
capperi

CHITARRA ALLE 
VONGOLE

 € 10 

vongola lupino dell’adriatico, in bianco

FETTUCCINE AL NERO 
CON CALAMARI* E 

ROSMARINO
 € 11 

calamari, rosmarino, profumo di limone,

leggermente piccante

FETTUCCINE AL NERO 
DI SEPPIA COZZE E 

VONGOLE
 € 12 

pasta al nero di seppia, in bianco

FETTUCCINE AGLI 
SCAMPI*

 € 12 

con pomodorini ciliegino, profumo di 
rosmarino

STRINGOZZI OPIFICIO
 € 16 

ciliegino, cozze, vongole, calamari*, 
scampi*

CHITARRA VONGOLE E 
BOTTARGA

 € 13 

vongole con bottarga di muggine 
grattuggiata al momento

LINGUINE ALLA 
SICILIANA

  € 10 

alici, uvetta, capperi, olive 
taggiasche,aglio, pane grattugiato 

tostato

RAVIOLI AL NERO DI 
SEPPIA CON COZZE E 

PECORINO
  € 14 

ravioli al nero di seppia con ripieno di 
ricotta e spinaci, pomodorini, cozze e 

pecorino

PAELLA DI PESCE*
 € 12 

ARROZ NEGRO*
 € 12 

(Paella nera)

STRINGOZZI GRICIA
 € 9 

STRINGOZZI 
AMATRICIANA

 € 9 

PENNE ARRABIATA
 € 8 

SECONDI PIATTI
PESCATRICE* 
ALL’ACQUA 

PAZZA
 € 15 

pomodorini, olive

TRANCIO DI VERDESCA* 
AL VERDE

 € 12 

in bianco, con molto prezzemolo, olive, 
aglio e vino bianco

TRANCIO DI VERDESCA* 
ALLA LIGURE

 € 12 

pomodoro, origano, olive taggiasche, 
capperi

BRODETTO DI PESCE*
 € 22 

PESCATRICE, RAZZA, VERDESCA, 
CALAMARI, SEPPIOLINE, SCAMPI, 
CANOCCHIE, COZZE, VONGOLE, 

con pomodorini, peperone, aglio, 
olio evo

ORATA O BRANZINO
 € 4.50/l’et to 

al forno con patate, pomodorini, olive

TRANCIO DI SALMONE 
AL CARTOCCIO

 € 16 

pomodorini, olive taggiasche, zucchine, 
carote

HABAS CON HUEVO Y 
JAMON

 € 12 

fave saltate con prosciutto pata negra e 
uovo all’occhio di bue adagiato sopra

DESSERT
DOLCI DELLA CASA

 € 4 

SORBETTO AL LIMONE
 € 3,5 

BEVANDE
ACQUA
 € 2,5 

microfiltrata, debatterizzata con 
trattamento di auto sanificazione ad 

ozono

VINO DELLA CASA 0.375
 € 4 

trebbiano, cerasuolo, montepulciano

VINO DELLA CASA 0.750
 € 8 

trebbiano, cerasuolo, montepulciano

COPERTO E SERVIZIO
 € 2 


